
BOISSONS CHAUDES
Espresso ....................................................................................5.–
Espresso macchiato ...............................................................5.50
Americano ...............................................................................5.50
Doppio ...................................................................................... 6.–
Cappuccino ............................................................................ 6.50
Flat white ...................................................................................7.–
Café Latte ..................................................................................7.–
Chai Latte ..................................................................................7.–
Matcha Latte .......................................................................... 6.50
Café glacé ................................................................................. 6.–
Café Latte glacé ........................................................................7.–

BOISSONS FRAÎCHES
Wasser still/laut .............................................0.5  / 1.0 l 	 5.50 / 9.50
Hausgemachter Eistee ................................. 0.3  / 0.5 l 	 6.– / 8.50
Sprite .............................................................. 0.3  / 0.5 l 	 5.50 / 7.50
Coca Cola/Zero ...................................................0.33 l 	 5.50
Sinalco .................................................................0.33 l 	 5.50
Appenzeller Ginger Beer ..................................0.33 l 	 6.50
alkoholfrei
Gents ..................................................................... 0.2 l 	 5.50
Tonic Water, Bitter Lemon

APERITIFS
Crodino ..................................................................... 0.375 l 	 6.50
Pastis ..............................................................................4 cl 	 11.–
Spritzer blanc doux ou acide ................................... 0.2 l 	 9.50	
Aperol Spritz .............................................................. 0.2 l  	 14.–
Campari Spritz ........................................................... 0.2 l  	 14.–
Heino ............................................................................ 0.2 l 	 18.–
Heino alkoholfrei ....................................................... 0.2 l 	 13.–
Negroni ............................................................................... 	 20.–
Negroni s’bagliato ............................................................  	 20.–

SANS ALCOOL
Bla, Sparkling Tea......................................................0.10 l 	 9.50
Copenhagen Company, Hovedstaden....................0.75 l	 65.–
Darjeeling, White Tea, Jasmin

Riesling alkoholfrei...................................................0.10 l 	 8.–
Kloster Eberbach.......................................................0.75 l 	 55.–
Riesling, Rheingau, Deutschland

VINS MOUSSEUX
Prosecco Millesimato................................................0.10 l 	 11.–
Furlan..........................................................................0.75 l	 69.–
Glera,Valdobbiadene, Italien

Cuvée Alexandre........................................................0.10 l 	 16.–
Soutiran, 1er Cru.........................................................0.75 l	 110.–
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier, Champagne, Frankreich

Franciacorta Brut 2018.............................................0.75 l 	 86.–
Villa Franciacorta
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco, Lombardei, Italien

BLANCS
Insel Ufnau’s Riesling Silvaner ..............................0.10 l 	 9.–
Klosterkellerei Einsiedeln............................................0.75 l	 58.–
Riesling-Sylvaner, Zürich, Schweiz

Petit Chablis...............................................................0.10 l 	 9.50
Domaine Durup.........................................................0.75 l	 66.–
Chardonnay, Chablis, Frankreich	  

Mönchhof am See, Räuschling................................0.75 l 	 59.–
Turmgut Erlenbach
Räuschling, Zürichsee, Schweiz

Blanc du Village Seminar.........................................0.75 l 	 65.–
Weingut Diederik
Cabernet Blanc, Sauvignac, Muscaris, Zürichsee, Schweiz

ROSÉS
Whispering Angel.....................................................0.10 l 	 11.–
Chateau d’Esclans.....................................................0.75 l	 77.–
Grenache, Cinsault, Vermentino, Provence, Frankreich 

Miraval.........................................................................0.10 l 	 10.–
Brad Pitt & Marc Perrin...........................................0.75 l 	 69.–
Syrah, Grenache, Cinsault, Provence, Frankreich	

ROUGES
Trus Crianza...............................................................0.10 l 	 9.–
Bodega Trus................................................................0.75 l	 69.–
Tempranillo, Ribera del Duero, Spanien

Treggiaia.....................................................................0.10 l 	 9.50
Villa Bibbiani..............................................................0.75 l	 66.–
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Chianti Montalbano, Italien	  

G’ d’Estournel.............................................................0.75 l 	 75.–
Château Cos d’Estrounel
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Saint Estèphe, Frankreich	

Hautes Côtes de Beaune sous la Roche.................0.75 l 	 70.–
Domaine Jean Chartron 
Pinot Noir, Cotes de Beaune, Frankreich

Lulu Café

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.



BIÈRES
Einsiedler offen ............................................. 0.3  / 0.5 l 	 5.50 / 9.–
Panaché .......................................................... 0.3  / 0.5 l  	 5.50 / 9.–
Einsiedler Maisgold ...........................................0.33 l 	 6.50
Einsiedler dunkel ...............................................0.33 l 	 6.50
Einsiedler alkoholfrei .......................................0.33 l 	 6.50

DIGESTIFS
Grappa Berta Nibbio .................................................. 2 cl 	 8.–
Grappa Berta La Musa Amarone .............................. 2 cl 	 11.–
Grappa Tre Soli Tre .................................................... 2 cl 	 18.–	
Limoncello ................................................................... 4 cl 	 9.–

DE LA CUISINE
Salade de Lulu ...........................................................12.90/19.90
Salatteller herrlich garniert
mit Pouletschenkelstreifen................................................21.50/28.50
mit Fischknusperli aus dem Zürichsee ............................ 23.50/29.90
mit Avocado ............................................................................. 22.50
Tomaten du pays et burrata .................................................19.–
Frische Tomate, Burrata, Basilikum, Olivenöl

Salade nüssli avec oeuf et croutons ................................... 17.–
Frischer Nüsslisalat mit Ei und Croutons

Steak tatare ................................................................... 24.–/38.– 
Bestes Rindfleisch, Cornichons, Baguette

Soupe du jour ............................................................ Tagespreis 
Tagessuppe, der Service weiss Bescheid

Pasta du jour ...........................................................................21.–
Tagespasta extra schmackhaft, der Service weiss Bescheid

Pasta du jour vegetarienne ..................................................19.–
Tagespasta simpel und doch raffiniert, der Service weiss Bescheid

Knusperli de poisson avec sauce tartare......................... 29.90
Fischknusperli vom Zürichsee, Tartarsauce

Pommes ...................................................................................7.50
Cervo Fries mit Trüffel Flavour......................................... 14.50

TARTES FLAMBÉES
Tarte flambée l’alsacienne ...................................................21.–
Speck, Zwiebeln, Creme fraiche, Gruyere

Tarte flambée méditerranéenne .........................................19.–
Mediterranes Gemüse, Creme fraiche

Tarte flambée au saumon fumée ........................................21.–
Lachs, Zwiebeln, Dill, Creme fraiche

Tarte flambée au champignons ...........................................19.–
Marinierte Pilze, Kräuter, Creme fraiche, Rucola

DESSERTS DE LA BELLE VITRINE
Cheesecake fruit de la passion ............................................ 11.–
Tarte truffée chocolat .......................................................... 9.90
Gâteau aux Pommes ............................................................. 9.90
Mousse au chocolat si séduisante .......................................16.– 
Verführung pur, aus bester Schokolade, mit Doppelrahm

Cookies, differentes saveurs .......................................5.50/6.50
Gobelet de glace Schlattgut ................................................ 6.90 
Direkt ab Hof oberhalb Goldküste, diverse Aromen 

Deklaration: Fleisch, Süsswasserfische und Geflügel sind ausschliesslich aus der 
Schweiz. Rauchlachs (Norwegen). Für detaillierte Informationen zum Fischfang 
sowie bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie unseren Service.  
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.


